
Tapas
1 4 H 3 0  –  1 9 H

S A L É

Croque Truffe & Boucané de poulet 13 €
Pain de campagne croustillant,  béchamel à  la  truffe,  boucané de poulet

Frites Dorées au Parmesan 9  €
Frites  croustillantes ,  parmesan fraîchement râpé

La Symphonie de Saveurs 23 €
Sélection de charcuteries  et fromages ,  accompagnements  du moment

Rillettes Soleil Austral 9  €
Rillettes  de thon, curcuma, a il,  combava

Zourit’  Croustillant 15 €
Zourit’  croustillant,  mayonnaise Sriracha

Focaccia aux légumes grillés 9  €
Légumes grillés ,  mayonnaise Sriracha

S U C R É

Café Gourmand 9  €
Assortiment de desserts  maison

Glaces artisanales – 3 boules 6  €
Sorbet mangue, pass ion, fraise ou ananas  · glace vanille,  vanille caramel beurre sa lé ou
chocolat — au choix : coulis  chocolat,  caramel ou pass ion et chantilly

Crêpe Gourmande 5 €
Coulis  chocolat ou caramel,  glace vanille ou chocolat,  amandes  effilées ,  chantilly

Nos  tapas  sont pensés  pour être partagés ,  ils  célèbrent les  plais irs  de la convivialité.

Pr i x n ets, servi ce compr i s — l ’Osmose s’occu pe du  reste

Carte du soir
1 9 H 3 0  –  2 2 H

E N T R É E S

Velouté de patate douce « Carotte » de la  Réunion 18  €
Au la it de coco, crémeux burrata  truffé,  croûtons ,  huile verte

Tataki de thon mariné 14 €
Achard de chouchou, gel tamarin

Gratin de chouchou en Osmose 16  €
Chouchou confit à  basse température,  béchamel fumée, boucané de poulet,  crumble poivre

L’Œuf parfait 18  €
Velouté de champignons truffé,  boucané de poulet,  croûtons dorés

P L A T S

Pavé de mérou Opti on  végé 27  € 29  €
Songe en deux textures  (écrasé & chips),  étuvée de poireaux, condiment cacahuète & citron caviar,
beurre blanc citron

Picanha de bœuf grillée – 250 g 29  €
Mousseline patate douce Carotte,  tombée de brèdes ,  jus  corsé

Magret de canard basse température 32 €
Mousseline patate douce Carotte,  chips  croustillantes  de patate douce, tombée de brèdes ,  sauce
foie gras

S I G N A T U R E  O S M O S E

Zouritto Opti on  végé 25 € 28  €
Risotto ,  chorizo, shiitaké,  parmesan et zourit croustillant

Entrecôte Simmental – 250 g 32 €
Écrasé de pommes de terre truffé,  tombée de brèdes ,  jus  corsé

L’Osmose Burger Opti on  végé 25 € 27 €
Buns briochés ,  s teak black angus façon bouchère ou tenders  poulet maison, mayonnaise pers illée,
raclette peï,  zandouille croustillant,  pickles  de chou rouge, tomate — servi avec frites  et sa lade

Menu enfant – jusqu’à 12 ans 13 €
Steak de bœuf Black Angus ou tenders  de poulet maison · deux garnitures  au choix : frites ,  sa lade
ou tomates  cerises  ·  dessert :  glace ou sorbet ·  boisson : s irop à  l’eau

Suppl émen t mayon n ai s e per s i l l ée,  s auce poi vr e,  s auce bl eue ou s auce foi e gr as  —  2 €
Suppl émen t f r i tes ,  écr as é de pomme de ter r e tr uf fé ou s al ade —  5 €

D E S S E R T S

Notre Ti Son Gourmand 1 1  €
Gâteau ti-son, confiture de papaye, espuma maïs ,  caramel,  glace vanille caramel beurre sa lé

Évasion Mangue Passion 12  €
Entremets  mangue-pass ion, croustillant praliné noisette,  douceur au chocolat blanc, gel mangue

Souvenir des Hauts 14 €
Chouchou en 3 textures  : confit au s irop, gâteau, chutney, ganache chocolat blanc, chips  de patate
douce, crumble curcuma

Fondant au chocolat 1 1  €
Cœur coulant à  la  vanille,  crumble et tuile de grué de cacao

Nous  privilégions  les  produ its  réun ionnais  dès  que la saison et les  approvis ionnements  le permettent :  patate douce
Carotte,  chouchou ,  brèdes ,  songe…

Pr i x n ets, servi ce compr i s — l ’Osmose s’occu pe du  reste


