COCKTAILS

Oignatune

L’Eclat du Lagon 12c1 16 €

Vodka (2cl), Rhum Arrangé tangor
(2cl), vanille, fruit de la passion,
combava

Un cocktail lumineux et infensément fruité.
La douceur de Ila vanille et du fangor
s‘équilibrent avec I’acidité de la passion,
rehaussée par une touche fraiche et aro-
matique de combava.

Racine Sauvage 12c1 16€

Johnnie Walker Red Soul (4cl), sirop
de sucre maison, purée de gin-
gembre maison, soda

Une création inspirée du Highball, ot les
notes fumées du whisky s’équilibrent avec
la fraicheur du soda et I'infensité d’un gin-
gembre préparé maison. Un cocktail vif,
droit et rafraichissant, & l'image de la
roche volcanique qui inspire son nom.

L’Osmose Rosée 18cl 16 €

Gin Vakoa (3cl), liqueur fleur de
sureau (3cl), fruits rouges, citron, ba-
silic, prosecco (4cl)

Frais, floral et pétillant. Une alliance déli-
cafe entre fruits rouges et notes végétales,
sublimée par une fouche de prosecco,
idéale pour un apéritif Iéger et raffiné.
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L’Evasion Tropicale 12c1 16€

Rhum brun Savanna Métis (3cl),
Rhum Isautier Coco Vanille (3cl), jus
d’ananas frais, espuma coco & can-
nelle

Une interprétation rafinée de Ila Pina
Colada, ou le thum brun rencontre les
nofes gourmandes du Coco Vanille d’lsau-
tier. L'ananas frais apporte une belle viva-
cité, tandis que I’'espuma coco & cannelle
enveloppe le cocktail d’une texture légére
et onctueuse.

La Caresse Epicée 12c1 16€

Gin local au thé blanc de Grand
Coude (4cl), concombre, citron,
miel, romarin, pointe de piment

Une création fraiche et élégante mettant
& I’honneur un gin réunionnais infusé au
thé blanc de Grand Coude. Les notfes vé-
gétales du concombre et du romarin se
mélent & la vivacité du citron, adoucies
par une touche de miel. Le piment ap-
porte du caractére et prolonge la dégus-
tation par une finale délicatement épicée.

Une envie particuliére ?
N’hésitez pas & vous rapprocher du
bar.
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Fraicheur des hauts 2o/ 12€ Jardin d’été

Concombre frais, citron Mangue, cranberry, citron, Banane,
fruits rouges, rouges, espuma coco, vanille,

jaune, gingembre frais, purée de
eau gazeuse. menthe

Vif et

i6c 12€ Doux nuage 16ct 12€
ananas, fruits

cannelle

désaltérant. Un  Fruité et rafraichissant. Un équilibre  Un cocktail onctueux et intensé-

mocktail  ultra-frais  aux notes subtil entre douceur et acidité, ment gourmand, comme un véri-
végétales et lé-gérement épicé, relevé par la fraicheur de Ila table dessert & siroter, qui prolonge

parfait pour se rafraichir tout en  menthe.
finesse.

le plaisir sur une note douce et ré-
confortante.
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Ti’ Punch 12¢c/ 8€

Rhum blanc Savanna Créol (4cl),
citron vert, sucre de canne

Kalou 12¢c/ 8€

Rhum brun Kalou (4cl), citron vert,
sucre de canne

Planteur 18cl 12€

Rhum brun Savanna Métis (4cl), jus
d’orange, jus d’ananas, jus de fruits
tropicaux, sucre de canne

Caipirinha 12ci 10€

Cachaga (4cl), citron vert, sucre de
canne

Mojito 14ci 10€
Supp Purée fruit rouge ou Passion +2€
Rhum blanc Savanna Créol (4cl),
menthe fraiche, citron vert, sucre
de canne, eau gazeuse

Daiquiri 12ci 10€

Supp Purée fruit rouge ou Passion +2€

Rhum blanc Isautier (4cl), citron
vert, sucre de canne

Margarita 12ci 12€

Tequila (4cl), citron vert, triple sec
(3cl), sel

Mai Tai 16cl 12 €

Rhum brun Savanna Métis (4cl), li-
queur d’orange (3cl), sirop d’orgeat,
citron vert

Moscow Mule 18¢cl 12 €

Vodka (4cl), ginger beer, angostura
(3cl), citron vert
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